暮らしのヒント

[image: チョコレートのケーキ

中程度の精度で自動的に生成された説明]
1) パンケーキを焼くときに、マヨネーズを少し入れると固くならずにふんわりと焼けますよ。


2) [image: 座る, 小さい, テーブル, モニター が含まれている画像

自動的に生成された説明]水筒のように注ぎ口が狭くなっているものは、砕いた卵の殻と水を入れて振るだけで、簡単にキレイになりますよ。
ミキサーも卵の殻と水を入れて回すだけで、刃の裏側までキレイにピカピカ。

3) [image: 座る, テーブル, コンピュータ, ランプ が含まれている画像

自動的に生成された説明]アルミの鍋の黒ずみは、黒ずんでいる位置までたっぷりと水を張り、りんごの皮を入れて15分ほど煮込みます。
鍋を冷ましてから、たわしで軽くこすると黒ずみが落ちますよ。
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